
เปิดกจิการปี 2010  แยกยอ่ยออกเป็น 2 โครงการหลกั คอื 

1. Dignity Kitchen  
 2. Dignity Mama Stall   

นอกน ัҟนจะเป็นกจิกรรมดา้นการฝึกอบรม  การใหบ้รกิารใหเ้ชา่
หอ้งประชุม  การใหค้าํปรกึษาตา่งๆ 

Concept of Dignity Kitchen
The Disabled Cook , The Elderly Eat and The Corporate Pay 





Project 
Dignity

Dignity 
Kitchen

Dignity 
Mama

Dignity 
Cottage

Dignity 
Kitchenette

Dignity 
Learn

Dignity 
Angels

Dignity 
Event

Integration platform

Caregiver long 
term support

Social Inclusion events

Skill Volunteer

Capability 
development

Entrepreneurship 
in food business

Create high 
value job 
for sheltered 
workshop

• เป็นวศิวกร ไดเ้ดนิทางและทาํงาน 
    ในตา่งประเทศ  เมืѷอกลบัมาทีѷ
     สงิคโปรเ์ร ิѷมคดิถงึผูด้อ้ยโอกาส
     ในสงัคมและผูส้งูอาย ุจงึสมคัรเป็น
     อาสาสมคัร และพบคนพกิารโรค
     โปลโิอทีѷฝนัอยากจะเป็นเชฟ

• เร ิѷมลงทนุดว้ยเงนิของตวัเองทีѷต ัҟงใจ
   จะนําไปซืҟอรถใหค้รอบครวั  นอกจากนีҟ
   เมืѷอมารดาเสยีชวีติ ไดม้อบเงนิใหม้า
   ชว่ยดาํเนนิธรุกจิเป็นเงนิ 300,000 
   ดอลลารส์งิคโปร ์จงึต ัҟงชืѷอหอ้งอบรมวา่ 
   “Mother Room” เพืѷอระลกึถงึมารดา

Mr. Koh Seng Choon
ผูก้อ่ต ัҟง

(  อาย ุ58 ปี ในปี 2018)



ไดร้บัรางวลั
กจิการเพืѷอสงัคม

ในปี 2015

เป็นศนูยอ์าหารแหง่แรกของโลก
ทีѷไดผ้า่นการรบัรอง 

ISO 22000



พฒันาการของ Dignity Kitchen
Version 1 Balestier Market Food Centre  (สงิหาคม2010)

Version 2  Kaki Bukit 
(กนัยายน 2012)

Mondays to Saturdays, 8:00 am to 3:30 pm.
Closed on Sunday.

พืѸนทีѷ 14,000 ตารางฟตุ มรีา้นขาย
อาหาร 14 รา้น แตก่็ไมส่ามารถอยู่

ไดน้านเมืѷอคา่เชา่ทีѷแพงขึѸน 

เปิดรา้นอาหาร 3 รา้น ซึѷงจะขายขนมทอ้งถิѷน อาหารมังสวรัิต ิ
และ Nasi Lemak

Version 3 Serangoon Market
(ธนัวาคม 2013) 

พืѸนทีѷ 5,600 ตารางฟตุ 
มรีา้นขายอาหาร 14 รา้น  

 

เวลา กจิกรรม

11.00 รถบสัรับทีѷบา้น หรอืศนูยด์แูล (care center)  พรอ้ม
พาเทีѷยวชมสถานทีѷตา่งๆ อาท ิMarina Bay

12.00 ผูส้งูอายหุรอืคนพกิารเดนิทางถงึ Dignity Kitchen

12.10 เริѷมเสริฟ์อาหารและเครืѷองดืѷม  โดยมอีาสาสมัครมา
ชว่ยใหค้วามบนัเทงิ

13.15 ผูส้งูอายเุตรยีมตวัเดนิทางกลบั โดยอาสาสมัครทํา
หนา้ทีѷชว่ยเหลอืในการขึѸนรถ 

การเลีѸยงอาหารกลางวนัผูส้งูอาย ุจะมรีถบสั
ขนาด 40 ทีѷนัѷงไปรับมาทานทีѷศนูยอ์าหารของ 
Dignity Kitchen กําหนดจํานวนไวท้ีѷ 40 คน  
ในกรณีทีѷผูส้งูอายมุผีูด้แูล สามารถมาเขา้รว่ม
กจิกรรมได ้ โดยจะหาผูท้ีѷมกํีาลงัทรัพยม์าชว่ย
ซืѸออาหารใหแ้กผู่ส้งูอายุ



“To build and return the dignity to the 
disadvantaged and disabled through vocation with 

passion”

จากเป้าหมายทีѷกําหนด คอื “สรา้งและคนืศกัดิѻศรใีหแ้ก่
คนพกิารและผูด้อ้ยโอกาสผา่นการสรา้งอาชพีทีѷปรารถนา”

ถา้นักเรยีน 500 คน ไดง้านทํา มรีายไดเ้ดอืนละ 1,000 ดอลลารส์งิคโปร ์
= 12,000 ดอลลารส์งิคโปร/์ปี

หมายความวา่ Dignity Kitchen ม ีsocial impact = 6,000,000 ดอลลารส์งิคโปร์

(โดยเฉลีѷยคนพกิารทีѷทํางานในสงิคโปรร์ายไดจ้ะประมาณ 50 ถงึ 500 ดอลลารส์งิคโปรต์อ่เดอืน)

REVENUE MODEL

REVENUE

SALE & DELIVERY OF 
FOOD     

Daily collection from the 
sales of food/drinks at 

the food stall 

EVENTS 
Organize education 

events for school and 
corporation

RENTAL
Classroom and stall 

rented out for training 
and seminar

EDUCATION
Providing training 

and seminar to the 
students and general 

public

CONSULTANCY 
The setting up and 

management Knowhow   
to be capitalized and  

provided as consultancy 
implementation for 
oversea projects



ผลประกอบการ

เริѷมมกํีาไรในปี 2014 แตข่าดทนุในปี 2015 จากนัѸนเริѷมมกํีาไร
อยา่งตอ่เนืѷอง โดยในปี 2018 มกํีาไร 83,000 ดอลลารส์งิคโปร ์

ตวัอยา่งนวตักรรมตา่งๆ เพืѷอชว่ยในการประกอบอาชพี

เครืѷองชงชา/กาแฟ

เครืѷองคดิเงนิ
อกัษรเบรลล์

เครืѷองสัѷนใสก่ระเป๋า
อปุกรณช์ว่ยสัѷงเครืѷองดืѷม

สายรัดขอ้มอืมแีสง 
กระจกอุน่อาหาร



งานลา้งรังนก

เบนโตะอาหารปัѷน
สําหรับผูท้ีѷมปัีญหาดา้นการกลนื

อาหาร

รับชาํระเงนิผา่น QR Code ตารางกจิกรรมตา่งๆ

ผูท้ีѷไดรั้บผลประโยชนจ์ากการดําเนนิการ



ผูส้นับสนุน

หน่วยงานจากสงิคโปรท์ีѷให ้
การสนับสนุนมไีมม่าก

Next  Step ขยายไปสูป่ระเทศอืѷน



Mr. Yeo Hiok Keat
General Manager


